
12 0,75 L

über 20 Jahre

VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2: Sulfitgehalt

verantwortliche(r) Önologe(n): - Produktart: Rotwein

Bodenbeschaffenheit: rote Tonerde
Ø Alter der Rebstöcke:
Ø Ertrag:

Farbe: dunkles intensives Rot
Nase: sehr aromatisch und ausgewogene Aromen von reifen Früchten
Gaumen: erfrischend, vollmundig, mit langem Abgang
Passend dazu: vielerlei Fleischgerichte, Käse, Pizza und Pasta
Trinktemperatur: 16°-18°C

Traditionelle Fermentation im Stahltank, gefolgt von 7 monatiger Reifezeit.

Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt

Solà Fred 2017 tinto

Über den Weinberg

Analysedaten

Vinifizierung

Verkostungsnotiz

Säure: 5,3 g/L RZ: 0,6 g/l TE: - g/L SO2: 51 mg/L

Alc.: 14,0%

D.O. Montsant

100% Carignan

Produzent: Celler El Masroig


