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VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2: Sulfitgehalt

verantwortliche(r) Önologe(n): k.A. Produktart: Roséwein

Bodenbeschaffenheit: Granitstein / Lehm
Ø Alter der Rebstöcke:
Ø Ertrag:

Farbe: lebendiges Hellrot
Nase: Aromen von Erdbeere, Rosen und Veilchen
Gaumen: unglaublich fruchtig mit einem Hauch Minze
Passend dazu: frische Salate, Fruchtcocktails, Meeresfrüchte, Reisgerichte
Trinktemperatur: 06°-08°C

Klassische Vinifizierung temperaturkontrolliert bei 22-25°C nach dem "Blanc-de-Noir"-Verfahren.
Danach Ausbau in INOX-Stahltanks.

Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt Gewicht / VE VE / Palette Gewicht / Palette Flaschen / Palette

Langa rosé 2010

Über den Weinberg

Analysedaten

Vinifizierung

Verkostungsnotiz

Säure: ca. 6 g/L RZ: ca. 1,50 g/L TE: - g/L SO2: - mg/L

Alc.: 14,5%

D.O. Calatayud

Cabernet Sauvignon, Merlot

Produzent: Bodegas Langa


