
6 0,75 L 8,3 kg 88 730 kg 528

k.A.

verantwortliche(r) Önologe(n): Miguel Catarino Produktart: Rotwein

Bodenbeschaffenheit: Tonböden mit fossilem Muschelkalk
Ø Alter der Rebstöcke: ca. 20 Jahre
Ø Ertrag:

VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2= Sulfitgehalt

Farbe: leuchtendes Dunkelrot
Nase: Aromen von Pflaumen, schwarzen Beeren ,feinen Kräutern und Wiesenblumen
Gaumen: reife Früchte, feine Kräuter weich und gut strukturiert. Elegant im Abgang.
Passend dazu: vielerlei deftige Fleischgerichte, reifer Käse
Trinktemperatur: 16°-18°C

Nach der klassischen Vinifizierung reift der Wein für 300 Tage in französischen Eichenfässern, gefolgt von
weiteren 120 Tagen auf der Flasche, bevor er auf den Markt kommt.

Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt Gewicht / VE VE / Palette Gewicht / Palette Flaschen / Palette

Quinta da Cortezia Touriga Nacional ´08 Reserva

Über den Weinberg

Analysedaten

Vinifizierung

Verkostungsnotiz

Säure: 5,50 g/L RZ: 3,90 g/L TE: 30,70 g/L SO2: 116,0 mg/L

Alc.: 14,0%

Estremadura Regional
100% Touriga Nacional

Produzent: Quinta da Cortezia


