Vin ha Conc h as tinto 2010 Produzent: Quinta da Cortezia

verantwortliche(r) Onologe(n): Miguel Catarino Produktart: Rotwein
Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt  Gewicht / VE VE / Palette Gewicht / Palette Flaschen / Palette

Regional Lisboa 6 0,75L 7,6 kg 100 760 kg 600

Tinta Roriz, Touriga Nacional

Trincadeira

Alc.: 13,0%

Uber den Weinberg
Bodenbeschaffenheit: Tonbéden mit fossilem Muschelkalk (Conchas = Schale der Muschel)
@ Alter der Rebstécke: ca. 20 Jahre
@ Ertrag:

Analysedaten

Siure: 4,60 g/L RZ: 8,10 g/L TE: 33,10 g/L S02: 56,0 mg/L

Vinifizierung

VINHA

Die Rebsorten werden getrennt geerntet und auch getrennt nach traditioneller Art und Weise vinifiziert. CONCHAS
Die Fermentation erfolgt temperaturkontrolliert. Am Ende des Reifeprozesses erfolgt das Erstellen der Cuvée.

Verkostungsnotiz

Farbe: lebendiges leuchtendes Rot

Nase: frische Frucht mit feiner Mineralitat
Gaumen: fruchtig, jung, ausgewogen und weich
Passend dazu: Pizza, Pasta, Barbecue, Kaseplatte
Trinktemperatur: 14°-16°C

Besonderheit: auch im Sommer etwas gekiihlt ideal

VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2: Sulfitgehalt



