
6 0,75 L

k.A.

verantwortliche(r) Önologe(n): Luis Duarte Produktart: Weißwein

Bodenbeschaffenheit: Lehm, Ton, Granitgestein
Ø Alter der Rebstöcke: ca. 20 Jahre
Ø Ertrag:

VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2= Sulfitgehalt

Farbe: strohfarben
Nase: frisch, blumig, leichte Mineralität
Gaumen: feine Fruchtaromen mit frischer Säure und rundem Abgang
Passend dazu: edle Fischgerichte, Meeresfrüchte, gebratenes Gemüse
Trinktemperatur: 10°-12°C

Die Trauben werden manuell geerntet un d in kleinen Behältern mit einem Fassungsvermögen von ca. 20 kg gesammelt.
Die Fermentation erfolgt temperaturkontrolliert in INOX-Stahltanks.

Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt Gewicht / VE VE / Palette Gewicht / Palette Flaschen / Palette

Casa do Valle Grande Escolha 2010

Über den Weinberg

Analysedaten

Vinifizierung

Verkostungsnotiz

Säure: 5,00 g/L RZ: 1,70 g/L TE: 16,7 g/L SO2: 105,0 mg/L

Alc.: 13,5%

Vinho Verde D.O.C.
Arinto, Loureiro, Alvarinho

Produzent: Casa do Valle


