
6 0,75 L

ca. 15 Jahre
k.A.

VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2: Sulfitgehalt

verantwortliche(r) Önologe(n): k.A. Produktart: Rotwein

Bodenbeschaffenheit: Granitstein / Lehm in 850 m Höhe
Ø Alter der Rebstöcke:
Ø Ertrag:

Farbe: dunkles klares Rot bis Violett
Nase: Aromen von roten Früchten und feinen Gewürzen
Gaumen: kraftvoll, gute Struktur mit Länge
Passend dazu: Deftiges, Lamm, Wild, aber auch Pasta und Pizza
Trinktemperatur: 15°C

Die Ernte erfolgte im Oktober wobei die Trauben per Hand geerntet und in kleinen Behätern gesammelt wurden.
Die Fermentation erfolgt temperaturkontrolliert. Danach reift der Wein für 6 Monate in Barriques aus franz. Eiche.

Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt Gewicht / VE VE / Palette Gewicht / Palette Flaschen / Palette

Callejo 6 meses en barrica tinto 2009

Über den Weinberg

Analysedaten

Vinifizierung

Verkostungsnotiz

Säure: k.A. RZ: k.A. TE: - g/L SO2: k.A.

Alc.: 14,0%

D.O. Ribera del Duero

100% Tempranillo

Produzent: Bodegas Felíx Callejo


